
콤비오븐 콤비오븐

소비자가 원하는 다양한 제품들을 하나의 제품속에 구성할 수 있도록 하여 
매장의 공간과 실용성을 높여줍니다.

최고의 효율성:베이커리 소형 매장, 공방, 카페베이커리 같은 작은 공간에 효율적으로 적용.  
      

모     델

규       격

용       량

소비전력

설  치  시

옵션사항

콤비오븐 (기본형)

1300(W) × 1175(D) × 1780(H)

데크오븐 2매 1단 / 컨벡션오븐 5매 

발효실 10매 / 하부랙 3매

데크오븐 - 380V, 3P, 5Kw & 220V, 2P, 0.5Kw 

컨벡션오븐 - 380V, 3P, 8Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

발효기 - 220V, 2P, 1Kw

급수관 (15A), 배수관 (50A) 필요

데크오븐의 스팀+세라믹돌판, 다른 제품과의 다양한 구성

유로베이커오븐

도우컨디셔너

컨버전스오븐

발효기

데크오븐

미니컨벡션오븐

컨벡션오븐

하부랙 구성

최소의 공간에서 최고의 활용성을 

자랑하는 고객만족도가 높은 

제품입니다.

SOFTMILL OVEN SERIES SOFTMILL OVEN SERIES

최고의효율성

콤비 조합이 가능한 제품들

24 25

모     델

규       격

용       량

소비전력

설  치  시

DHC5-Ⅱ+SMDG-1012S

880(W) x 1175(D) x 1865(H)

컨벡션오븐LED 5매 + 도우컨디셔너 12매

컨벡션오븐 5매:380V / 3P / 8Kw & 220V 콘센트

도우컨디셔너 12매:220V / 1P / 1.5Kw (콘센트)

급수관(15A), 배수관(50A) 필요

모     델

규       격

용       량

소비전력

설  치  시

옵션사항

DHC10-Ⅱ+P12

800(W) x 1215(D) x 1905(H)

컨벡션오븐LED 10매 + 하부발효기 12매

컨벡션오븐 10매:380V / 3P / 16Kw & 220V 콘센트

하부발효기 12매:220V / 1P / 1.0Kw (콘센트)

급수관(15A), 배수관(50A) 필요

하부발효실 8매, 하부랙 등의 다영한 구성.


